I- N D E Eventcatering — Restaurant — Biickerei — Partyservice.

Crpund

Eventcatering
Apéero- und Menuvorschlage

Treten Sie ein in die Welt des Genusses...
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Backerei Restaurant Linde AG
Hauptstrasse 185
2552 Orpund
032 35511 60
info@lindeorpund.ch
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Planen Sie ein Geburtstagsfest, eine Hochzeitsfeier oder einen Firmenevent? Dann
sind Sie bei uns goldrichtig.

Ob 20 oder zweitausend Gaste, ob einsame Waldhltte, alte Fabrikhalle oder
grosses Kongresszentrum, mit unserem Event-Catering bringen wir jeden Anlass
zum Gelingen.

Individuell und kundenbezogen setzen wir Ihre Winsche und Vorstellungen perfekt
um. Profitieren Sie von unserer grossen Erfahrung und unseren kreativen Ideen.
Gerne erstellen wir flr Sie eine Detailofferte. Kontaktieren Sie uns noch heute.

1. Us dr Backstube
2. Apéro / Stehlunch
3. Kalte Platten

4. Streetfood

5. Grill

6. Individuelle Gerichte
6.1. Fondue Chinoise
Kase Fondue
Raclette
Pasteria
Warme Buffets
Aus der grossen Pfanne
Salatbuffet
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7. Kreative 3- und 4- Gang Menuvorschlage
8. Torten

9. Desserts

10. Gelateria

11. Getranke

12. Material / Dienstleistungen

13. Konditionen

Folgend sind alle Preise in CHF angegeben



Flites hausgemacht - aus Buttergipfelteig

Amuse-Bouche -
Schinken, Salami, Spargel, Ei, Sellerie, Thon, Guacamole, Hummus

Amuse-Bouche de Lux - Lachs, Tarate, Poulet Curry
Mini Sandwiches - diverse Brétli und Fillungen, ca. 7 x 5 cm)

Partybrot gefillt Klassisch Drei Fiillungen frei wéhlbar
Standart: Schinken, Salami, Hartkase

(Schinken, Salami, Blindnerfleisch, Rohschinken, Cantadou, Hartkase)

Partybrot gefilllt Deluxe Drei Fiillungen frei wahlbar
Standart: Rohschinken, Lachs, Eimasse
(Bindnerfleisch, Rohschinken, Lachs, Eimasse, Thon)

Apéro Zopf geflllt - ein Kilo Butterzopf gefiillt
Ca. 20 kleine Sandwiches, Fillungen frei wahlbar

Focaccia Sandwich Italia gefullt - fir ca. 20 Personen
Geflllt mit: Rohschinken, Dérrtomaten, Rucola, Parmesan

Focaccia Sandwich Caprese gefillt - fir ca. 20 Personen
Geflllt mit: Tomaten, Mozzarella, Basilikum, Rucola

Vullykuchen

Slsser Kuchen mit Doppelrahm und Zucker,

geschnitten in ca. 20 Stlcke, (FR. 3.-)

passt zu einem spritzigen Weisswein wie auch zum Kaffee.

33 cm
24 cm
Variante mit Speck méglich

Linde Tataria Festival
Eine Sorte Tatar serviert auf Knusprigem Brot
(Rind, Rauchlachs oder Antipasti)

Partyzopf 1 Kilo

Speckzopf 1 Kilo
Gemduse Zopf

Traubenbrot — 30 kleine dunkle Mitschli zur Traube geformt

Stick

Stlck
Stiuck

Stick

klein

klein

Stlck

Stlck

Stick

Stlck
Stick
Stlck

pro Pers.

Kilo

Kilo
Kilo

Stlck

2.80
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2.70
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65.00
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21.00
21.00

27.50



Ein bunter Strauss von kalten Happlis fiir jeden Geschmack (mind. 10 pro Sorte)

Spiessli Plattli a 25 Spiessli Plattli 58.00
Wintersaison (ca. November- Marz)

10x mit Mozzarella und frischem Basilikum

10x mit Antipasti

5x mit Trauben und Kase

Sommersaison (ca. April- Oktober)

10x mit Mozzarella und frischem Basilikum

5x mit Antipasti

10x mit Melonen und Rohschinken

Gemiise-Apéro Dips - Teller 30 cm Stuck 45.00
GemlUise-Apéro Dips im Weckglasli Stlck 3.70
Poulet Satay Spiessli - mit Curry Dipp Stuck 2.40
Crevetten frittiert im Kartoffelmantel Stuck 2.40
Meat Balls - Rindfleischballchen mit Hot Sauce Stuck 2.40
Gemise Balls mit Knoblauchsauce (vegan) Stlck 2.40
Antipasti-Buffet — zwei Sorten Oliven, gefiillte Peperoni, pro Person 25.00

gedorrte Tomaten, Serano Schinken, Mortadella, Mozzarella, Parmesan, etc.
Nachos Tortilla Chips mit Hot Salsa und Guacamole Portion 25.00

Diverse warme Snacks - abwechslungsreicher Fingerfood

Mini Schinkengipfeli Stick 2.80
Mini Ramquins - Nature, Stick 2.80
Mini Pizza Party — Margherita Stlck 2.80
Mini-Frihlingsrollen - vegetarischi, StiB-sauer Sauce Stlick 2.80



... im Weckglas...

Mini Cocktail Crevetten - asiatisch mariniert 4.00
Mini Cocktail Saumon - gerauchter Lachs auf Couscous Salat 4.00
Mini Cocktail Roastbeef — auf Linsensalat 4.00
Mini Cocktail Pastrami auf Fregola Sarda Salat 4.00
Mini Cocktail Gemuse — mit Ei 4.00
Mini Salat Greek 3.70
Mini Salat Caprese 3.70
Mini Salat Couscous 3.70
Mini Salat Quinoa — Glutenfrei 3.70
Mini Salat Avocado 3.70
Mini Salat Thon 3.70
Mini Salat Ceasar - mit Poulet Fleisch 4.00
Mini-Suppe - z.B. frische Tomaten-, Kiirbis-, Riiebli-Ingwer-, Spargel-, 3.50

Kalte Gurken,-Avocado-, Gazpacho, Basilikum-Kartoffelsuppe, etc.

Apéro Portion Chilli, con carne 5.
Apéro Portion Pasta, sauce nach Wahl (z.B. Napoli, Pesto oder Carbonara...) 5.20
5

Apéro Portion Pasta gefillt - Fiillung und Sauce nach Wahl
(z.B. Ricotta-Spinatfullung mit Pesto Butter)

Apéro Portion Risotto — Tomaten, Ai Funghi, Champagner, Griinspargel 5.70

Mini gebrannte Creme

Mini Schoggimousse - einfach oder im Duett
Mini Sissmostcreme

Mini Panna Cotta - mit Friichte Coulis nach Saison
Mini Frichtemousse — nach Saison / Auswahl

Mini Fruchtsalat — mit Minzeblatt

Mini Ananassalat- mit Honig und Minze

Mini Tiramisu

Mini Crémeschnitte
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Saisonal:

Mini Moser Vermicelles 3.50
Midi Erdbeertortli - scm 3.20
Mini Erdbeertortli 2.50

Wir haben eine Mindestbestellmenge von 10 Stiick pro Mini’s pro Sorte.



DEINE PARTY - SIND WIR EINGELADEN?

Man muss die Feste feiern, wie sie fallen! Schnell eine kalte Platte bestellen und
die Party kann steigen.

Fleischplatte garniert pro Kilo 65.00
Kdseplatte garniert pro Kilo 65.00
Fleisch-und Kaseplatte pro Kilo 65.00
Roastbeefplatte kalt - mit Tartaresauce pro Kilo 95.00
Fischplatte garniert - mit Lachs und Crevetten pro Kilo 95.00
Gourmetplatte pro Kilo 95.00

mit Seeldndischem Krustenschinken, Blindnerfleisch,
Roastbeef, Rohschinken, Terrine und Minipastet,
drei Sorten Kase und reichhaltig dekoriert

Unser Platten erganzen Sie mit einem leichten Salatbuffet, Kartoffel- und
Teigwarensalat oder einem hausgemachten Kartoffelgratin. Schon zaubern Sie
eine feine Hauptmahlzeit fir Ihre Gaste.




Fiir Festival -Liebhaber!

Linde Burger Festival 24.00
Beefburger Festival a Discrétion:

Chilli-Maisbrotchen, Peperonata,

Schnittlauchmayo, Rucola, Bacon

Quinaburger:

Chilli-Maisbrotchen, Peperonata,

Schnittlauch, Rucola und Aubergine

Linde Midi Burger Festival - 3 Stiick pro Person / Auch als Apéro méglich Stick 6.50
Brioche Brotli

Pulled Beef mit Coleslaw Salat

Oder

Beef Patty, Eisbergsalat, Tomaten

Rostzwiebeln, Kdsescheibe

Linde Hot Dog Festival 21.00
American Hot Dog a Discrétion
Mit allerlei Beilagen zum selber flillen

Linde Hippo Rolls 24.00
Hippo Rolls Festival zwei Sorten:

THE GREEK:

Gyros- frisches Gemise- Tzaziki

THE CRISPY CHICKEN

Poulet paniert- Eisbergsalat- frische Gemise-
Haussauce

THE MEDITERRANIA
Ratatouille-Mozzarella-Basilikum-Rucola

THE SWEDISH
Rauchlachs-Frischkase-Gurke-Dill

THE INDIA

Dal Gemuse-Curry-Ferndstliche Diifte-Rucola

(Eine Sorte mehr CHF 6.-
Zuschlag pro Person)




Linde Pommes Factory

Apéro Portion Pommes Frites:

mit Chili, Guacamole, Cheddar, Réstzwiebeln,
Barbecue

oder 0815 Ketchup, Mayonnaise

Linde Apéro Tataria

Die leckere Tatarvariation,

dreierlei Apéroplattli zum Teilen

(Rind, Rauchlachs, Antipasti

serviert mit knusprigem Brot, Butter und Garnituren)

21.00

18.00




Linde-Buffet 32.50
Mariniertes Rindshohricken-und Schweinssteak,

Pouletbrust, diverse Grillwurstli

und auf IThren Wunsch Grillkase.

Standartsortiment Beilagen

Wurst-Festival 23.00
Kalbs, Schweins- und Pouletwlirste

auf Wunsch Grillkase

Standartsortiment Beilagen

(Auf Wunsch auch Vegane Wiirste)

Swiss Prime Buffet 49.50
Rindsspiessli, Schweinsspiessli, Pouletspiessli,

Lammspiessli, Kalbschipolataspiessli, GemUsespiessli

Standartsortiment Beilagen

Spiessli Buffet zum selbst stecken 37.50
Rinds-, Schweins-, Pouletwdrfel, mini Kalbschipolata,

Speck, Peperoni, Zucchetti und Pilze

Kreieren Sie Ihr eigenes Spiessli

Standartsortiment Beilagen

Rustikal 38.50
Marinierte Rindsfarmersteak, Pferdesteak,

zarte Pouletbrustfilet, Lammraks,

diverse Grillwirstli und Grillkase, Stissmaiskolben

Standartsortiment Beilagen

Deluxe 49.00
Marinierte Rindhohrlickensteak, Pferdesteck,

zarte Pouletbrustfilets, Lammraks,

diverse Grillwulrstli und Grillkase, pochierter Lachs, Crevetten
Standartsortiment Beilagen

Standartsortiment Beilagen
Bunter Mischsalat, Tomatensalat, Maissalat, Rleblisalat, Gurkensalat, Melonen
Teigwarensalat, Kartoffelsalat, French und Ital. Dressing

Currysauce, Cocktailsauce, Krauterbutter
Quarksauce, Senf, Knoblauchsauce, Tartarsauce

Italienische Gemiseplatte
Kartoffeln



mit Rindshuft, Schweins-und Pouletfleisch, frisch geschnitten

sechs verschiedene Saucen,
grosse Auswahl an Essig-und sussen Friichten

vier Sorten Salat nach Wahl, reichhaltiges Brotbuffet und Reis.

A Discrétion, auf Platz gekocht
Inkl. Fonduepfanne und Rechaud, Brot und Gewlrze

A Discrétion mit Turbo Ofen, geschwellte Kartoffeln
und Garnituren
zusatzlich mit Trockenfleisch

Penne oder Spaghetti

Wahlen Sie dazu drei hausgemachte Saucen
Napoli, Carbonara, Pesto, Bolognese
Gewlrze und Kase

Berner Platte
Siefleisch, Speck, Wurst und Rippli, Zunge auf Wunsch
Doérrbohnen oder Sauerkraut, Salzkartoffeln, Buurebrot

Gekochter Schinken
Saftiger Hinterschinken geschnitten, mit Senf
dazu Kartoffelsalat oder ein Kartoffelgratin

Schweizer Buffet

Aargauer Braten, Zlrcher Geschnetzeltes, Kalbsbratwurst,
Pouletoberschenkelsteak mit Greyerzerkruste,

Rdsti, Spatzli, GemuUseplatte

Italien zu Gast

Saltimbocca (Kalbfleisch mit Rohschinken und Salbei),
Rindsbraten an Merlotsauce, Lasaghe Maison

Polenta und Risotto, Ital. Gemuseplatte
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6.6. Aus der grossen Pfanne
Pfanne nicht im Preis inbegriffen.

Mah Meeh - chinesisches Nudelgericht
Alpler Maccaroni — mit Zwiebeln, Speck
Risotto - funghi oder pomodoro

6.7. Salatbuffet

Leichtes Salatbuffet (vier Sorten)
Mischsalat, Rieblisalat, Maissalat, Tomatensalat

Standart Salatbuffet (vier Sorten, davon 1x Starkebeilage)
Mischsalat, Rieblisalat, Maissalat und
Teigwaren-, Kartoffel- oder Reissalat

Reichhaltiges Salatbuffet (sieben Sorten, davon 1x Starkebeilage)
Mischsalat, Rieblisalat, Maissalat, Randensalat, Gurkensalat, Tomatensalat und
Teigwaren- oder Kartoffelsalat

Salatbuffet Méditerranée (sieben Sorten)
Bunter Blattsalat Tomatensalat Caprese, Griechischer Salat,
Rieblisalat, Zuchettisalat, Fenchelsalat, Maissalat, Kernen

Salatbuffet Barbecue (fiinf Sorten)
Bunter Blattsalat, Rieblisalat, Maissalat, Gurkensalat, Tomatensalat Caprese,
Kerne

17.50
17.50
12.50

8.50

9.00

15.50

18.50

16.50



3-Ganger

Gemischter Salat - gelegt auf Teller
Schweinsschnitzel - an champignonsrahmsauce, Friichte, Nudeln
Schoggi Birnen Torte

Nusslersalat mit Ei - sauce nach wahl
Pouletgeschnetzeltes - an rotem Thai Curry, Reis
Leichte Himbeer Quarktorte

Klrbissuppe - mit Rahm
Schweinemedaillon - an calvadossauce, Teigwaren
Vacherin Glacé

Crevetten Cocktail auf Gemiusebeet
Rose gebratenes Roastbeef - Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin
Hausgemachtes braunes Schoggimousse

4-Ganger

Tomatensalat Caprese - mit Mozzarella
Broccolicreme suppe

Kalbcaréebraten - Rosmarinjus, Bratkartoffeln
Orangenmousse

Gerauchter Lachs - mit Meerrettichschaum
Bouillon Julienne - mit Gemusestreifen
Feuriges Rindsstroganoff — spatzli
Erfrischender Fruchtsalat

Vegetarisch
Gemduselasagne
Spatzlepfanne
Gemuisecurry (Vegan)
Getreideburger (Vegan)
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6.50
23.50
3.80

7.50
18.00
3.80

4.80
28.00
6.50

10.00
32.00
4.00

6.50
4.80
28.00
4.90

11.50
5.00
25.00
4.00

13.50
13.50
13.50

8.50



Hausspezialitat Schoggi-Birnen-Torte

Traditionelle Schwarzwalder Torte

Kirschtorte

Frichte Torte Di Piedro

Ananas Royal Torte

Leichte Himbeer Quarktorte

Baileys Torte

Vermicelles Torte (nach Saison, Moser Purée Orpund)

Vacherin Glacé

Dekoration

Hochzeitstorte oder Spezielle Torten, Preis je nach Dekor und Aufwand
hier beraten wir Sie gerne und zeigen Ihnen Fotos aus dem Show Buch
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Stick
18 cm
24 cm

18 cm
24 cm

18 cm
24 cm

18 cm
24 cm

18 cm
24 cm

18 cm
24 cm

18 cm
24 cm

18 cm
24 cm

18 cm
24 cm

bis 4 Worte

4.50
26.00
39.00

4.50
26.00
39.00

4.50
32.00
45.00

4.50
26.00
39.00

4.50
26.00
39.00

4.50
26.00
39.00

4.50
32.00
45.00

4.50
26.00
39.00

33.00
48.00

8.00



Erfrischender Fruchtsalat
Frichtekorb auch flir Meetings (3 Kilo)
Schale mit frischen Frichten saisonfriichte

Hausgemachtes Schoggimousse
Caramelcreme nach Emmentaler Art
Seeldander Sissmoscht Creme

Panna Cotta mit Friichtecoulis

Cremeschnitte am Meter
ergibt ca. 25 Stlicke, individueller Dekor mdglich

Teegeback

Hausgemachte Pralinés aus unserer Confiserie

Portion
Portion
Portion
Portion

250g
950g
Stlck

Dessert auch als Buffet moglich — Preis je nach Auswahl

Linde Frozen Bar

Wir stellen jedem Gast seine eigene Kreation zusammen:

Fior di Latte oder Nature Joghurt Glace
mit allerlei Frichten, Brownies,
Schokolade oder Topings.

Exkl. Gelateria-Vitrine

Gelateria Buffet

Italienische Original Glace, diverse Sorten.

Inkl. Glacebecher, Glaceldffel, Glace-Portionierer-Loffel
Exkl. Gelateria-Vitrine

Unter 30 Personen Spezielle Konditionen
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Weisswein

Enthousiaste Chasselas Bielersee AOC
Andreywein Ligerz (CH)

Pinot Gris Bielersee AOC

Andreywein Ligerz (CH)

Roero Arneis DOCG

Piemonte, La Brenta d " Oro (I)

Roséwein

Oeil de Perdrix AOC

Valais (CH)

Flair Oeil de Perdrix Le Landeron AOC
Andreywein, Ligerz (CH)

Gertrud Rosé Valais AOC

Rotwein

Pinot Noir Suisse VdP

Murmure Pinot Noir Bielersee AOC
Andreywein Ligerz (CH)

Ovation Bielersee AOC

Andreywein Ligerz (CH)

Ripasso della Valpolicella DOC
Vento, Cantina Negrar (I)

Rioja Crianza DOCa

Ramon Bilbao (E)

Survia Rosso IGT
Calabria, Cantine Bruni (I)

Schaumwein

Mousseux de Pinot Noir Bielersee AOC Brut

Andreywein Ligerz (CH)

Mousseux de Pinot Noir Bielersee AOC Demi sec

Andreywein Ligerz (CH)

VIVO Prosecco DOC

Teresa Rizzi (I)

Fontana degli Angeli Moscato Rosé
A’Preli (1)

Bowle
Frichtebowle mit Prosecco
Frichtebowle alkoholfrei
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75 cl

75 cl
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18.15
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22.50

9.50
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35.50

18.10

21.90

NN
o
oo



Bier

Feldschlésschen Lager 33 cl 2.20
Feldschlésschen Lager 50 cl 2.60
Feldschlésschen Alkoholfrei 33 cl 1.80
Offenbier Feldschldésschen 20 Liter 120.00
Ausschankanlage 45.00
Aligal Gas pro 20 Liter Bier 6.50
Oder Ladylike...

Eve (Litchi und diverse Saisonale) 33cl 3.10
1664 Blanc (oder Alkoholfrei) 25cl 3.10
Somersby (Apple Original, Blueberry, Alkoholfrei) 50cl Dose 3.50
Mineral und Fruchtsafte

Valser mit Gas 1.5 Liter 2.50
Evian ohne Gas 1.5 Liter 2.50
Coca Cola, Fusetea, 1.5 Liter 4.00
Volvic Eistee, Apfelschorle 1.5 Liter 4.00
Spar Citron 1.5 Liter 2.50
Granini Reiner Orangensaft 1 Liter 4.50

Linde-Cocktailbar

Winschen Sie sich flr Ihren Anlass ein exklusives Getrankeangebot?

Buchen Sie unsere Linde-Cocktailbar als Highlight Ihres Events. Die Bar bildet
durch den individuellen Einsatz das perfekte Ambiente flr Ihr Fest.

Gerne beraten wir Sie weiter.

Zapfengeld

Sie Organisieren selbst die Getranke? Kein Problem.

Wir erheben 30.% auf die Servicearbeit, sobald wir den Service mit Ihren eigenen
Getranken betreuen.

Servicearbeiten pro Person/Stunde 55.00
Handling Externe Getrénke (Zapfengeld) +30%
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Material nach Aufwand und Bestellung

Foodtruck inkl. Einweggeschirr, 350.00
schopfbesteck, Endreinigung etc.
Gelateria TiefkUhler 400.00
Frozen Bar 100.00
Kichenarbeiten pro Person/Stunde 65.00
Grillarbeiten pro Person/Stunde 65.00
Servicearbeiten pro Person/Stunde 55.00
Handling Externe Getrédnke (Zapfengeld) +30%
Kochen in Foodtruck pro Person/Stunde 55.00
Abwaschen Geschirr/Glaser pro Person/Stunde 65.00
Putz-und Reinigungsarbeiten pro Person/Stunde 65.00
Besprechung 95.00

(erste Besprechung gratis)

(Anfahrt und Rickfahrt gelten als Arbeitszeit, mind. Einsatz drei Stunden,
Nachtzuschlag ab 24.00-Uhr 25%)

Abfallentsorgung nach Aufwand
Lieferung inkl. Personal pro Fahrt 80.00
Transport zusatzliches Personal 55.00
Lieferung Fremdmobiliar pro Fahrt 210.00

Bitte bestatigen Sie uns 5 Tage vor dem Anlass die effektive Gastezahl. Ihre
Meldung ist fir die Rechnungsstellung massgebend. Spatere Anderungen Iésen
Mehrkosten aus, die wir Thnen verrechnen mussen.

Die Preise beziehen sich auf Auftrage ab 20 Personen.
Unter 20 Portionen erheben wir einen Zuschlag von 25 % auf den aufgefthrten
Preisen.

Zahlungsbedingungen 10 Tage rein netto. Preise inkl. Mehrwertsteuer.

Wir Ubernehmen die Hygieneverantwortung fur die gelieferten Lebensmittel,
welche innert 3 Std. gegessen werden. Nicht konsumierte, leichtverderbliche
Speisen vom Selbstbedienungsbuffet, die nicht geklhlt und langer als 3 Std.
angeboten wurden, sind Abfalle.
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